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AZ OTLET ROVID BEMUTATASA

Két éve vettem egy gyonyorii Mercedes Benz
L319 kisteherautot. Azéta almodozom roéla, hogy
egyszer Ujja varazsolom.

A motorja jar; sajat laban allt be a pajtaba.

A Mercedes Benz Magyarorszag kisteherauto
tizletagaval kozosen egy rovid filmet készithet-
nénk, az L319 tipusu Mercedesem restauralasardl;
egészen kezdetektdl, hogy leporoljuk a -roskadozé
pajtaban  4ll6- teherautét, mindvégig amig
foodtruckot varazsolunk beléle.

Természetesen mindezt a

Mercedes Benz Magyarorszag szponzoraldsaban.

Utana jartam és taldltam egy nagyon hasonld
projectet, amiben harom részben mutatjak be
ugyanennek a tipusnak a felgjitasat. Ezt az anyag-
ot nem mas, mint az anyavallalat,

Mercedes Benz Vans kisteherautékat promatalo
csapata a MY VAN készitette.

L319 Mercedes-Benz Restoration [Part 01]
L319 Mercedes-Benz Restoration [Part 02]
L319 Mercedes-Benz Restoration [Part 03]
The success story of the Mercedes-Benz L 319

tipus: L319/406D

rendszam: CTA226
alvazszama: 31914010097540
motorszama: 61591310317443
gyartasi éve: 1966
feltételezett tulajdonosok:

« Peter Maffay, erdélyi szarmazasu
német zenész

« német cirkuszi tarsulat

- Berta Pista, népi iparmiivész,
fazekas mester

A szoéban forgé foodtruck témaja leberkése lenne, ami dsszecseng a német automarkaval.

Az elkészitett étel egyszer, de a legnagyobb odafigyeléssel és kivalo alapanyagokbol késziilne,

amire éttermiink a garancia.
Bizom benne, hogy ez egy sikeres torténet kezdete!


https://www.youtube.com/watch?v=19717tL7ZyU&t=116s
https://www.youtube.com/watch?v=BAzHJHI3nxo
https://www.youtube.com/watch?v=Ibcp-rg1mQQ&t=105s
https://www.youtube.com/watch?v=FFoa273tnJU
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AZ ETTERMUNKROL

Csaladunk ugy vagott bele a gasztrondmidba,
hogy a vendéglatasban el6tte nem volt tapaszta-
latunk.

Egy dolog volt szamunkra fontos, hogy értéket
teremtsiink.

Lecsabitottunk egy fiatal séfet, aki korabban
harom évet dolgozott a Costes-ben, megfordult a
Csalogany 26-ban és egy rovid székesfehérvari
kitér6 utan igent mondott az ajanlatunkra.

www.pajta.hu

Mar az els6 lizleti évben sikeriilt felkelteniink a

szakma figyelmét, bekeriiltiink a 100 legjobb
magyar étterem kozé.

A Gault&Millau étteremkalauz 2013-ban 11 pont-
tal, 2014-ben és 2015-ben 12 ponttal dijazott.
Tavaly elnyertiik az Ev Feltérekvd Etterme dijat,
amit a szervezet francia elnéke COme de Chérisey
adott at; 14 pontot kaptunk. Ennyivel vagy ennél
tobb ponttal mar csak 30 étterem dicsekedhet
Magyarorszagon.

Eztasikertelsésorban avendégeinknek koszonhet-
jik, akik bizalmat szavaztak a régiéban uttérének
szamito konyhanknak.

Hetente valtozd, rovid étlapunkkal igyeksziink
a visszatéré vendégeink igényének eleget tenni.
Vendégeinktdl kapott értékelések megerdsitenek
benniinket, hogy a megfelel6 uton jarunk.

Az alapanyagokat lehet6ség szerint helyben
probaljuk beszerezni;

tobbek kozott egy kozeli szocialis otthonbol, ahol a
lakok bié mindséget allitanak eld.

Evrél-évre bévitjitk a sajit veteményiinket is.
Flszerkertiink mar teljes mértékben ellatja a kony-
hat. Zoldségekbdl olyan ritkasagokat termesztiink,

amivel kiilonlegessé tehetjiik a tanyérokat.

Ettermiinket U Nagy Gébor, Ybl dijas épitész tervezte.

A modern és a hagyomadnyos épitészet harmdnidja a természettel.

A Szala-patakig ereszkedé mezénk mindenkié — akkor vagyunk boldogok, ha megoszthatjuk vendégeinkkel
mindazt a dertit és nyugalmat, amit az Orségtél kapunk nap mint nap.
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